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. SABATO 13 OTTOBRE ore 19.30
: apertura stand gastronomico S :
h con piaifi a buse di patota “merica bullo pnpnlure ton urthe&tru 0 X

. trodizionale “Fiera della patata merica”, esposizione e vendito dei

produttori locali di patate dolci e altri prodotti, artigianato povero, j’?

oggetti di remota memori, giochi e altro.
Ore 11.30 apertura dello stand gustmnnmlm dove i cuochi ™~
proporranno menu a base di patata “merica”.
Ore 15.00 rappresentazione teatrale (in prima nozionale) q{‘
i dello commedio “Tutta colpa dei schei”, con la compagnia A]
' ::} (casuale) “Artisti Par Caso”. ﬁﬁ
§ Ore 18.30 riprende lo stand gastronomico e alle ﬁ

20.30 musica da ballo con orchestra. A
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. DOMENICA 14 OTTOBRE ore.9.00, presso lu piazza, apertura della 4/
'
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LUNEDI 15 OTTOBRE ore 19.30 stand gastronomico e

\ musica dl:t hu"u ORE 23 30 SPETFMULU PIROTECNICO. < |
1 shi v k=i ;pﬂ,lwﬁ

r bam

)

Luned: 15 ottobre - ore 23,30
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DURANTE TUTTO IL PERIODO DELLA FIERA
FUNZIONERA, PRESSO L'ASILO UNA RICCA PESCA DI BENEFICENZA



Un po’di storia
riginaria dell'America Centrale, la Patata Americana venne introdotta in Europa per la prima
volta in Spagna da Cristoforo Colombo. In Italia sembra sia stata introdotta inizialmente in

Toscana verso il 1630, ma rimase una curiosita botanica fino a circa il 1850. In quell'epoca infatti,

il Conte Antonio Dona dalle Rose ne inizid una coltivazione intensiva nei propri terreni a ridosso

del fiume Adige, in Provincia di Rovigo. Da qui la coltura si estese anche in territorio padovano,

sull'apposita sponda dell'Adige, affermandosi particolarmente nella zona di Anguillara e nella fra-
zione di Stroppare di Pozzonovae. In tali localita la Patata Americana ——
entrd nel consuma popolare, affermandosi notevolmente grazie : e ¢
anche alla completa utilizzabilita della pianta. Le radici migliori /=27,

venivano infatti utilizzate per il consumo umano, mentre quelle di

scarto e la parte aerea sfalciata prima della raccolta venivano @1

utilizzate per l'alimentazione del bestiame. Nell'area la pubbli- =~ 5.

cazione "Aspetti economici della provincia di Padova” del 1934, 'Q:'

ne rileva uha produzione di 800 qli gia dal 1914, divenuti %

23.000 nel 1928. Rt

La Patata .dmericana
di Anguillara Veneta e Stroppare
L e coltivazioni destinate alla produzione della “Patata Americana di Anguillara e Stroppare” sono
costituite da piante della famiglia delle Convolvulaceae - genere Ipomoea - specie Batatas; la
pianta ha uno stelo ridotto e foglie generalmente lobate od ovate, di colore verde brillante. Le radi-
ci sono estremamente sviluppate e ramificate. |l prodotto della pianta & costituito da radici tuberizza-
te, cioé ingrossate e carnose che presentano forma regolare da tondeggiante ad allungata, di lun-
ghezza non superiore ai 35 cm., buccia sottile di colore bianco-créma perlaceo e polpa bianca-crema,
carncsa e priva di fibrosita. Per la produzione della “Patata Americana di Anguillara e Stroppare™ sono
utilizzabili solo varieta prodotie nella zona delimitata dal disciplinare di produzione. La “Patata
Americana di Anguillara e Stroppare” dopo cottura si presenta dolce, tenera e carnosa, di offima con-
sistenza e non farinosa. Le patate americane da immettere al consuma, devono essers intere e prive
di lesioni superficiali, sane, pulite esenti da danni provocati dal gelo, prive di odore o sapore estranei
e di residui di stelo e di radici secondarie. Infine, le "Patate Americane di Anguillara a Stroppare” pos-
sono essere commercializzate esclusivamente con diametro superiore a 3.5 cm. | fatiori che deter-
minano le caratteristiche del prodotto considerato sono riconducibili alle condizioni del suolo, carat-
terizzato da terreni formatisi su alluvioni recenti dei fiumi Gorzone e Adige, che in buona parte del-
l'area hanno ricoperto lo strato di torve dall'originaria palude.
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